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関
東
地
方
を
代
表
す
る
梅
の
産
地
と
し
て
昔
か
ら
有
名
な
秋
間
で
行
っ
て
い
る
「
梅
の
学
校
」

こ
の
学
校
は
全
６
回
か
ら
な
り
、
青
梅
の
収
穫
や
梅
干
し
作
り
、
下
草
刈
り
な
ど
季
節
に
あ
っ
た

作
業
を
体
験
し
、
６
回
全
て
の
過
程
を
修
了
す
る
と
卒
業
証
書
も
授
与
さ
れ
ま
す
。

今
年
で
、
２
年
目
を
迎
え
た
「
梅
の
学
校
」
の
活
動
を
報
告
し
ま
す
。

　
パ
チ
ン
ッ
と
枝
を
切
る
音
が
静
か
な
秋

の
青
空
に
響
き
渡
り
ま
す
。

　
天
候
に
も
恵
ま
れ
た
こ
の
日
は
地
元
の

安
中
総
合
学
園
高
校
の
生
徒
さ
ん
た
ち
も

加
わ
り
、
約
35
人
が
参
加
し
て
授
業
は
進

み
ま
し
た
。
内
容
は
、
梅
の
剪
定
。

　
参
加
者
の
皆
さ
ん
は
、
慣
れ
な
い
剪
定

ば
さ
み
や
ノ
コ
ギ
リ
を
手
に
ど
の
枝
を
切

る
か
探
し
ま
す
。

「
こ
の
枝
は
切
っ
ち
ゃ
っ
て
大
丈
夫
で
す

か
」

西
部
農
業
事
務
所
か
ら
招
い
た
講
師
の
先

生
に
確
認
し
な
が
ら
枝
を
切
り
ま
す
。

　
大
き
く
伸
び
た
枝
は
下
の
枝
に
栄
養
が

行
き
届
く
よ
う
に
切
り
落
と
し
ま
す
。
隣

の
木
と
重
な
っ
た
枝
も
切
り
ま
す
。

　
賑
や
か
な
笑
い
声
が
、
あ
ち
ら
こ
ち
ら

か
ら
聞
こ
え
て
き
ま
す
。

「
こ
の
学
校
が
な
け
れ
ば
、
今
の
季
節
に

秋
間
に
人
が
来
て
く
れ
る
な
ん
て
あ
り
ま

せ
ん
で
し
た
」

こ
の
学
校
を
企
画
し
、
運
営
し
て
い
る
秋

間
梅
林
観
光
協
会
の
砂
岡
恵
子
さ
ん
は
話

し
ま
す
。

「
年
々
、
梅
の
農
家
も
減
っ
て
い
く
一
方

で
す
が
、
こ
う
や
っ
て
人
が
集
ま
っ
て
く

れ
て
、
若
い
メ
ン
バ
ー
も
少
し
ず
つ
加

わ
っ
て
く
れ
れ
ば
有
り
難
い
で
す
ね
」

剪
定
の
後
は
、
植
樹
の
作
業
と
な
り
ま

す
。
穴
を
掘
り
、
そ
こ
に
苗
木
を
植
え

て
、
土
を
返
し
、
水
を
か
け
る
。
ひ
と
つ

ひ
と
つ
の
作
業
を
み
な
さ
ん
丁
寧
に
行
い

ま
す
。
晴
れ
た
空
の
下
で
土
に
親
し
む
こ

と
を
喜
ん
で
い
る
様
子
が
う
か
が
え
ま

す
。

　
最
後
は
完
熟
梅
と
砂
糖
だ
け
で
コ
ト
コ

ト
煮
詰
め
た
甘
酸
っ
ぱ
い
梅
ジ
ャ
ム
を

作
っ
て
こ
の
日
の
授
業
は
終
了
し
ま
し

た
。

　
参
加
し
て
い
た
市
内
の
小
学
校
で
栄
養

士
を
し
て
い
る
美
濃
部
恵
梨
さ
ん
は
話

し
ま
す
。

「
今
年
か
ら
小
学
校
の
子
ど
も
た
ち
を
つ

れ
て
き
て
交
流
し
て
い
ま
す
、
で
き
あ

が
っ
た
加
工
品
だ
け
で
な
く
て
、
子
ど
も

た
ち
に
と
っ
て
も
実
際
の
自
然
に
触
れ
る

中
で
作
業
が
で
き
て
、
体
験
で
き
る
こ
と

が
と
て
も
大
切
だ
と
思
い
ま
す
」

ま
た
、
市
外
か
ら
参
加
さ
れ
た
大
和
由
喜

子
さ
ん
は

「
自
分
た
ち
は
教
え
て
も
ら
っ
て
い
る
の

に
、
こ
こ
の
学
校
の
先
生
や
ス
タ
ッ
フ
の

人
た
ち
の
お
も
て
な
し
の
気
持
ち
が
と
て

も
素
晴
ら
し
い
で
す
。
ぜ
ひ
梅
の
実
が
な

る
季
節
に
は
見
に
来
た
い
で
す
」
と
話
し

て
も
ら
え
ま
し
た
。

　
12
月
８
日
に
行
わ
れ
た
最
終
回
の
卒
業

式
で
は
計
17
人
の
皆
さ
ん
が
卒
業
証
書
を

受
け
取
り
ま
し
た
。

　
東
京
か
ら
参
加
し
た
小
島
　
淳
さ
ん
・

明
美
さ
ん
夫
妻
は
、
今
後
の
梅
へ
の
関
わ

り
を
話
し
て
も
ら
え
ま
し
た
。

「
家
の
敷
地
内
に
梅
の
木
が
あ
り
、
梅
の

お
菓
子
を
作
り
た
い
と
思
っ
て
い
た
の
が

参
加
し
た
き
っ
か
け
で
す
。
梅
の
学
校
に

参
加
し
な
が
ら
、
梅
干
し
や
梅
ジ
ュ
ー
ス

な
ど
の
作
り
方
を
学
ぶ
こ
と
が
で
き
た
の

で
、
趣
味
の
お
菓
子
作
り
に
生
か
し
て
い

き
た
い
で
す
」

皆
さ
ん
の
様
子
を
見
て
い
た
砂
岡
さ
ん
は

「
こ
こ
の
卒
業
生
の
皆
さ
ん
の
中
か
ら
梅

園
オ
ー
ナ
ー
に
な
っ
て
も
ら
え
る
人
が
出

て
き
た
ら
嬉
し
い
で
す
ね
、
こ
の
素
晴
ら

し
い
秋
間
の
梅
を
絶
や
さ
な
い
た
め
に

も
、
こ
こ
何
年
か
頑
張
っ
て
次
の
世
代
に

繋
げ
て
い
き
た
い
で
す
ね
」
と
笑
顔
で
力

強
く
話
し
ま
し
た
。

販売もあります
　秋間梅林で収穫された梅や地元食
材を使った商品が、（一社）安中市観
光機構の横川オフィスで販売されて
います。梅干しやねり梅、梅びしお、
地元で収穫された上州ねぎを使った
上州ねぎ味噌。秋間梅林の梅や地元
食材を様々なかたちで楽しめます。
梅レシピの詳細はこちら→http://
www.antrip.jp/ume/

梅びしお
　梅肉に砂糖とみりん、梅酢を合わ
せた保存調味料です。梅肉よりも少
し甘めに仕上がっているので、お肉
との相性が抜群です。

梅シロップ
　白加賀梅をじっくりと煮詰めて甘
酸っぱいシロップを作りました。梅
と砂糖のみで仕込んだシンプルな品
です。１本240mlで、コップ約8杯
分楽しむことができます。

梅園オーナー制度
　秋間梅林観光協会では、これから
の秋間梅林を市民のみなさんと一緒
に盛り上げていくための新たな仕組
み作りとして、梅園オーナー制度を
開始する予定です。
　梅園オーナー制度のプランは数種
類検討しており、梅収穫体験などの
農業体験付きや、梅加工品作り体験
がついているものなど、１年を通し
て季節ごとに特色ある内容を予定し
ています。
　そのほかにも梅園オーナーならで
はのお得な特典も準備をしています
ので、みなさんご期待ください。
詳細は秋間梅林観光協会へお問い合
わせください。

梅
の
学
校

特
集

問合せ▶秋間梅林観光協会（☎382－4486）
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青梅の収穫体験
下草刈り
梅の入ったおやき
冬の剪定。秋間梅林の冬
梅林を守るため植樹体験
卒業証書を受け取る生徒の皆さん
秋間梅林観光協会の砂岡恵子さん
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