
県内出荷第一位を誇る、安中産『上州ねぎ』
を使用した給食の提供が始まりました

問い合わせ
教育部総務課学校給食係
TEL027-382-1111（内線2224）

R6.11.13～R7.2末

品種 11月 12月 1月 2月

上州ねぎ 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　



白い部分が長く太く、使いや
すい。切っても葉から水分が
出にくく扱いやすい。

甘いので、大量に入れて
もトロっと美味しい

安くて美味しい

『上州ねぎのペペロンチーノ』調理のようす碓東小学校



安中産の上州ねぎを使った給食のご紹介

東横野小:上州ねぎとなめこのみそ汁

磯部小:上州ねぎのスパゲッティ 後閑小:上州ねぎとキノコのスパゲッティ 給食センター:鶏の香味焼き碓東小:上州ねぎのペペロンチーノ

給食センター:豚肉と季節の野菜丼第二中：ハンバーグ薬味ソース 第二中：上州ねぎ入りカレーうどん汁



保護者、市民向け、周知活動！
給食センター『給食だより12月号』

広報あんなか1月号(案)



12/5(木)碓東小学校　給食提供
『上州ねぎ入りの豚キムチ』
上州ねぎと、安中総合学園高等学
校セレブキムチ※とのコラボ献立
となっています

※安総セレブキムチとは、安中総合学園で受
注販売しているキムチ。学校給食用は、食物ア
レルギーに対応した、原因食品(アレルゲン）
リンゴ、えび、いかを入れない、有機栽培によ
る白菜等を使用したもの

今後の学校給食、取り組み

12/3(火)後閑小学校　給食提供
『さんまの上州ねぎソース』
上州ねぎと、安中総合学園高等学
校で収穫した安総米、白菜の浅漬
け他の献立となります。

地産地消、満載の給食献立です


